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ОУДБ.06 Физическая культура 24 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 2 6 0 24 К К 0 0 0 0 0 0 0 24 К К К К К К К К К

УДД.01 История родного края 32 2 4 2 4 12 2 4 2 4 12 2 4 2 8 0 32 К К 0 0 0 0 0 0 0 32 К К К К К К К К К

ОП.03
Техническое оснащение и организация рабочего 

места
72 0 0 0 0 0 К 4 2 4 10 2 4 2 4 12 2 4 2 4 2 14 4 2 4 2 12 4 4 2 10 10 10 68 68 К К К К К К К К К

ОП.05 Основы калькуляции и учета 72 0 0 0 0 0 К К 4 4 8 4 4 4 4 16 4 4 4 4 4 20 4 4 4 4 16 4 4 8 0 68 68 К К К К К К К К К

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
44 32 4 4 4 4 16 4 4 4 4 16 4 4 4 12 0 44 К К 2 2 4 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 0 32 76 К К К К К К К К К

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 68 0 0 0 0 0 К К 4 2 6 4 2 4 2 12 4 2 4 2 2 14 0 36 36 0 68 68 К К К К К К К К К

А.04 Адаптивная физическая культура 40 0 0 0 0 0 К К 2 2 4 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 2 6 0 36 36 К К К К К К К К К

ОП.12 История кухни народов мира 36 0 0 0 0 0 К К 2 2 4 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 2 6 0 36 36 К К К К К К К К К

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 
46 0 0 0 0 0 К 6 8 8 22 8 8 16 0 0 0 0 38 38 К К К К К К К К К

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 
108 0 0 0 0 0 К К 0 8 8 16 8 8 8 8 8 40 8 6 8 6 28 8 8 6 22 0 106 106 К К К К К К К К К

УП.02 УП.02 Учебная практика 72 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 6 12 6 12 36 6 6 12 24 0 60 60 К К К К К К К К К

МДК.03.01
Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 
36 8 6 8 6 8 36 0 0 0 36 К К 0 0 0 0 0 0 0 36 К К К К К К К К К

МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 
44 78 0 6 8 6 8 28 6 8 2 16 0 44 К К 6 4 10 6 4 6 4 20 6 4 6 4 6 26 4 6 4 6 20 2 2 0 78 122 К К К К К К К К К

УП.03 УП.03 Учебная практика 72 0 0 0 0 0 К 6 6 6 18 6 6 6 6 24 6 6 6 6 6 30 0 0 0 72 72 К К К К К К К К К

ПП.03 ПП.03 Производственная  практика 108 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 36 36 36 36 144 144 144 К К К К К К К К К

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 
142 8 10 12 10 12 52 10 12 10 12 44 10 12 10 14 46 0 142 К К 0 0 0 0 0 0 0 142 К К К К К К К К К

УП.05 УП.05 Учебная практика 108 12 6 12 6 36 12 6 12 6 36 12 6 12 6 36 0 108 К К 0 0 0 0 0 0 0 108 К К К К К К К К К

ПП.05 ПП.05 Производственная  практика 144 0 0 0 36 36 36 36 144 144 К К 0 0 0 0 0 0 0 144 К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к 18 0 0 2 16 18 0 18 К К 0 0 0 0 0 0 0 18 К К К К К К К К К

ПМ.05 Приготовление, оформление и подготовка к 18 0 0 0 18 18 18 К К 0 0 0 0 0 0 0 18 К К К К К К К К К

ОП.03 Техническое оснащение и организация 8 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 8 8 8 8 К К К К К К К К К

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к 16 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 6 10 16 0 16 16 К К К К К К К К К

ПМ.03 Приготовление, оформление и подготовка к 12 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 12 12 0 12 12 К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К

ОП.03 Техническое оснащение и организация 4 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 2 2 4 0 0 4 4 К К К К К К К К К

ОП.05 Основы калькуляции и учета 4 0 0 0 0 0 К К 0 0 2 2 4 0 0 0 4 4 К К К К К К К К К

ОП.12 История кухни народов мира 4 К К 0 0 0 2 2 4 0 0 4 4

МДК.02.01 Организация приготовления, подготовки к 4 К 2 2 4 0 0 0 0 0 4 4

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к 6 0 0 0 0 0 К К 0 2 2 4 2 2 0 0 0 6 6 К К К К К К К К К

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к 2 2 0 0 2 2 0 2 К К 0 0 0 0 0 0 0 2 К К К К К К К К К

ВСЕГО 612 864 18 36 36 36 36 162 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 18 162 612 18 36 36 90 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 18 162 864 1476
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