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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27

1с 2с 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44

А.00 Адаптационные дисциплины

А.02 Адаптивная физическая культура 16 30 2 2 2 2 2 2 2 2 16 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 30

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 0 к к 0

ОП.05 Основы калькуляции и учета 36 0 к к 6 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 2 36

П.00 Профессиональный цикл 0 к к 0

ПМ.03 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента

216 к к 0

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и презентации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок
72 10 8 10 8 10 8 10 8 72 к к 0

УП.03 Учебная практика 36 6 6 6 6 6 6 36 к к 0

ПП.03 Производственная  практика 108 36 36 36 108 к к 0

ПМ.04 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных 

и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 

168 к к 0

МДК.04.01 Организация приготовления,  подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, напитков
36 6 4 2 4 2 4 2 6 4 2 36 к к 0

МДК.04.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации го-рячих и 

холодных сладких блюд, десертов, напитков
96 6 6 6 6 6 6 6 6 10 12 10 12 4 96 к к 0

УП.04 Учебная практика 36 72 6 6 6 6 6 6 36 к к 12 12 12 12 12 12 72

ПП.04 Производственная  практика 108 0 к к 36 36 36 108

ПМ.05 Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного 

0 к к 0

МДК.05.01 Организация приготовления,  подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
44 6 4 6 4 6 4 6 8 44 к к 0

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий
82 104 6 8 4 8 4 8 4 8 8 6 8 6 4 82 к к 6 6 6 6 6 6 6 12 12 12 6 6 6 8 104

УП.05 Учебная практика 36 108 6 6 6 6 6 6 36 к к 12 6 6 6 6 6 6 12 12 12 12 12 108

ПП.05 Производственная  практика 180 0 к к 36 36 36 36 36 180

ПМ.06 Основы предпринимательства и трудоустройства на работу 0 к к 0

МДК.06.01 Способы поиска работы, трудоустройства 32 0 к к 4 4 4 4 4 4 4 4 32

МДК.06.02 Основы предпринимательства, открытие собственного дела 32 0 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 32

МДК.06.03 Основы финансовой грамотности 36 к к 2 2 2 2 2 2 2 2 4 4 4 4 4 36

УП.06 Учебная практика 36 0 к к 6 6 6 6 6 6 36

Промежуточная аттестация 36 36 24 12 36 к к 12 24 36

Самостоятельная работа 14 18 6 4 4 14 к к 2 2 10 2 2 18

Государственная итоговая аттестация 36 0 к к 36 36

Всего 560 762 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 12 36 36 36 36 24 576 к к 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 24 12 0 762

ИТОГО 596 834 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 612 к к 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 834
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