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[bookmark: _Toc20303319]
1 ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1 [bookmark: _Toc20303320]Область применения рабочей программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 43.02.01 Организация обслуживания в общественном питании.
[bookmark: _Toc20303321]1.2 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы.
Учебная дисциплина ОП. 03 «Бухгалтерский учет» относится к общепрофессиоальным дисциплинам и входит в профессиональный цикл.

[bookmark: _Toc20303322]1.3 Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
Цель дисциплины «Бухгалтерский учет» – изучение организации бухгалтерского учета на предприятиях различной организационно-правовой формы в условиях рыночной экономики, обучение методологическим основам организации бухгалтерского учета в организациях общественного питания, формирование знаний по конкретным методам и приемам работы с первичной документацией, бухгалтерскими счетами, отчетностью.
	Компетенции
	Уметь
	Знать

	ОК 1-11
ПК. 1.4
	· использовать данные бухгалтерского учета и отчетности в профессиональной деятельности;
	· основы бухгалтерского учета, структуру и виды бухгалтерского баланса, документы хозяйственных операций, бухгалтерскую отчетность;
· особенности ценообразования в общественном питании;
· нормативно-правовую базу бухгалтерского учета;



1.3.1 Общие компетенции:
	ОК 01
	Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности, применительно к различным контекстам

	
	

	ОК 02
	Осуществлять поиск, анализ и интерпретацию информации, необходимой для выполнения задач профессиональной деятельности

	
	

	 ОК 03
	Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное развитие.

	
	

	ОК 04
	Работать в коллективе и команде, эффективно взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами.

	
	

	ОК 05
	Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке с учетом особенностей социального и культурного контекста.

	
	

	ОК 06
	Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, применять стандарты антикоррупционного поведения

	
	

	
	

	ОК 07
	Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях.

	
	

	ОК 08
	Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня физической подготовленности.

	
	

	
	

	ОК 09
	Использовать информационные технологии в профессиональной деятельности

	
	

	ОК 10
	Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном языках.

	
	

	ОК 11
	Использовать знания по финансовой грамотности, планировать предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере

	
	



[bookmark: sub_5014][bookmark: sub_5231]1.3.2 Профессиональные компетенции:
ПК 1.4  Участвовать в оценке эффективности деятельности организации общественного питания


[bookmark: _Toc20303323]2 СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
[bookmark: _Toc20303324]2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Объем образовательной нагрузки
	180

	Всего учебных занятий
	120

	в том числе:

	теоретическое обучение
	60

	лабораторные занятия (если предусмотрено)
	–

	практические занятия (если предусмотрено)
	60

	курсовая работа (проект) (если предусмотрено)
	–

	контрольная работа
	–

	Практическая подготовка
	60

	самостоятельная работа 
	60

	Консультации
	

	Промежуточная аттестация 
	

	Форма промежуточной аттестации – ЭКЗАМЕН






2

[bookmark: _Toc20303325]2.2 Тематический план и содержание учебной дисциплины  ОП. 03 «Бухгалтерский учет»
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные работы и практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов
	Практическая подготовка
	Достижение результата 

	Раздел 1 Теоретические основы бухгалтерского учета
	31
	
	

	Тема 1.1 Сущность и содержание бухгалтерского учета
	Содержание учебного материала
	2
	
	ОК 1,3,7,10,11

	
	Сущность и функции бухгалтерского учета. Принципы бухгалтерского учета. Предмет и объекты бухгалтерского учета. Методы бухгалтерского учета. 
	2
	
	

	Тема 1.2 Бухгалтерский баланс и система счетов бухгалтерского учета
	Содержание учебного материала
	11
	
	ОК 1,3,7,10,11 ПК. 1.4

	
	Бухгалтерский баланс: назначение, содержания, структура и виды. Типовые изменения баланса под влиянием хозяйственных операций.
	2
	4
	

	
	Практические занятия:
	4
	
	

	
	Составление бухгалтерского баланса 
	
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	5
	
	

	
	Подготовка сообщений по темам: «Счёта бухгалтерского учёта, их содержания и строения», «Счёта активные и пассивные. Взаимосвязь между счётами и балансом».
	
	
	

	Тема 1.3 Система счетов бухгалтерского учета и двойная запись
	Содержание учебного материала
	8
	
	ОК 1,3,7,10,11 ПК. 1.4

	
	Счета бухгалтерского учёта, их содержание и строение. Двойная запись, её сущность и значение. Счета синтетического и аналитического учёта, их назначения и взаимосвязь. План счётов бухгалтерского учёта: понятие, структура
	4
	4
	

	
	Практические занятия:
	4
	
	

	
	Решение задач по активным и пассивным счетам
	
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	
	
	

	Тема 1.4 Документация фактов хозяйственной жизни
	Содержание учебного материала
	10
	
	ОК 1,3,7,10,11 ПК. 1.4

	
	Документация — элемент метода бухгалтерского учета. Значение бухгалтерских документов. Реквизиты документов. Требования, предъявляемые к заполнению документов. Исправление ошибочных записей в документах. Классификация документов.
	4
	
	

	
	Практические занятия:
	4
	4
	

	
	Составление первичных документов. 
	
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	2
	
	

	
	Приемка, проверка и бухгалтерская обработка документов. Организация документооборота. Порядок и сроки хранения бухгалтерских документов.
	
	
	

	Раздел 2. Организация бухгалтерского учета в организациях общественного питания
	131
	
	

	Тема 2.1 Организация бухгалтерского учета
	Содержание учебного материала
	10
	
	ОК 1,3,7,10,11 ПК. 1.4

	
	Федеральные законодательные акты в области регулирования бухгалтерского учета. Действующие законодательные акты в области регулирования бухгалтерского учета. Учетная политика организации.
	2
	
	

	
	Практические занятия:
	
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	8
	
	

	
	Подготовить доклад по темам:
 «Учётная политика – основа организации бухгалтерского учёта предприятия»; «Порядок составления рабочего плана счетов организаций»; «Учетная политика»; «Нормативное регулирование бухгалтерского учета».
	
	
	

	Тема 2.2 Учет хозяйственных процессов
	Содержание учебного материала
	22
	
	ОК 1,3,7,10,11 ПК. 1.4

	
	Учет процесса снабжения. Учет процесса производства.
	2
	8
	

	
	Материальная ответственность: понятие, виды и документальное оформление. Особенности товарооборота предприятий общественного питания 
	2
	
	

	
	Учет товаров и тары. Понятие товаров и источники их поступления на предприятие. Понятие торговых наценок. 
	2
	
	

	
	Организационные основы учета продаж в торговых организациях. Понятие, виды и источники поступления тары. Понятие возвратной тары и тары-оборудования. 
	2
	
	

	
	Учет товарных потерь. Понятие нормируемых и ненормируемых потерь. Учет товарных потерь вследствие естественной убыли. 
	2
	
	

	
	Товарные потери при транспортировке, хранении и реализации. Учет потерь товаров вследствие боя, лома и порчи. 
	2
	
	

	
	Учет движения сырья и товаров в кладовой. Прием товаров на складе поставщика, на железнодорожной станции, пристани, в аэропорту. Получение товара автотранспортом. Приемка товаров на складе покупателя. 
	2
	
	

	
	Контроль за количеством и качеством товара. Документальное оформление операций по отпуску из кладовой сырья, покупных полуфабрикатов, кулинарных изделий и товаров. Учет продуктов в кладовой. Отчетность материально ответственных лиц.
	2
	
	

	
	Учет сырья в производстве и учет выпуска продукции. Организация производства. 
Учёт переоценки товаров. Изменение продажной цены. Отражение в бухгалтерской отчётности. Отражение в бухгалтерском балансе. Суммы уценки
	2
	
	

	
	Понятие и основные этапы инвентаризации. Обязанности инвентаризационной комиссии. Порядок проведения инвентаризации товаров и тары. 
Правила оформления инвентаризационных материалов. Принципы определения результатов инвентаризации.
	2
	
	

	
	Практические занятия:
	8
	
	

	
	Составление накладной
	2
	
	

	
	Составление счета-фактуры
	2
	
	

	
	Составление товарного отчета
	2
	
	

	
	Оформление инвентаризационного материала
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	15
	
	

	
	Подготовка рефератов по темам: «Материальная ответственность в общественном питании»; 
«Принципы калькулирования продажных цен в общественном питании»; 
«Учет товарных потерь»; 
«Инвентаризация товаров и тары»; 
«Контроль за количеством и качеством товара»; 
«Учет продажи»
	
	
	

	
	ДИФФЕРЕНЦИРОВАННЫЙ ЗАЧЕТ
	2
	
	

	Тема 2.2 
Бухгалтерский учет в общественном питании (продолжение)
	Содержание учебного материала
	6
	
	ОК 1 – 4, ОК 6, ОК 8, ОК 9, ОК 10,11

	
	Учет труда и заработной платы. Виды, формы и системы оплаты труда. Организация оплаты труда. Документооборот по учету персонала, труда и его оплаты. Порядок оплаты труда за отработанное время. Оплата отпусков, выплаты социального характера. 
	
2
	
	

	
	Аналитический и синтетический учет расчетов по оплате труда. Удержания из заработной платы в соответствии с трудовым кодексом Российской Федерации. 
	2
	4
	

	
	Учет расчетов с внебюджетными фондами по страховым взносам.
	2
	
	

	
	Практические занятия:
	4
	
	

	
	Расчет заработной платы
	2
	
	

	
	Расчет заработной платы
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	5
	
	

	
	«Анализ технологической документации»
«Удержание заработной платы», «Документооборот по учету труда»
	
	
	

	Тема 2.3 Ценообразование в предприятиях общественного питания
	Содержание учебного материала
	6
	
	ОК 1 – 4, ОК 6, ОК 8, ОК 9, ОК 10,11

	
	Цена: понятие, назначение. Состав расходов, связанных с производством продукции (услуг). Виды цен, применяемых в общественном питании, их структура. Единая торговая наценка, её назначение и размеры. Основные этапы ценообразования. Нормативные документы, устанавливающие порядок формирования свободных розничных цен на продукцию собственного общественного производства.
	2
	18
	

	
	Калькуляция: определение, назначение, объект, исходные данные, последовательность этапов. План-меню, его содержание и назначение. Сборники рецептур блюд и кулинарных изделий. Калькуляция свободных розничных цен на продукцию собственного производства. 
	2
	
	

	
	Порядок определений цен на товары, реализуемые через буфеты, магазины кулинарии, мелкорозничную сеть.
	2
	
	

	
	Практические занятия:
	18
	
	

	
	Определение норм вложения сырья различных кондиций с учетом взаимозаменяемости продуктов
	2
	
	

	
	Определение норм вложения сырья различных кондиций с учетом взаимозаменяемости продуктов
	2
	
	

	
	Калькуляция свободных розничных цен на холодные закуски, бульоны, первые блюда, соусы, вторые блюда, гарниры,  на напитки, сладкие блюда, кондитерские изделия.
	8
	
	

	
	Исчисление цен на товары, реализуемые через буфеты и мелкорозничную сеть.
	4
	
	

	
	Определение цен на товары
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	10
	
	

	
	Подготовить доклад на тему: «Расчет потребности в сырье, необходимого для выпуска запланированного количества блюд»
Единая торговая наценка
Основные этапы ценообразования
Расходы, связанные с производством продукции
Ценообразование в предприятиях общественного питания
	
	
	

	2.4 Бухгалтерская (финансовая) отчетность
	Содержание учебного материала
	6
	
	ОК 1 – 4, ОК 6, ОК 8, ОК 9, ОК 10, ОК 11

	
	Понятие отчетности и ее виды. Состав и содержание бухгалтерской отчетности.
	2
	12
	

	
	Основные требования, предъявляемые к бухгалтерской отчетности. Порядок составления и утверждения бухгалтерской отчетности. 
	2
	
	

	
	Сводная бухгалтерская отчетность
	2
	
	

	
	Практические занятия:
	12
	
	

	
	Составление бухгалтерской отчетности
	6
	
	

	
	Составление отчета о прибылях и убытках
	2
	
	

	
	Составление отчета о прибылях и убытках
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	8
	
	

	
	Подготовить доклад по теме: «Бухгалтерский баланс»
Подготовить доклад по теме: «Назначение бухгалтерского баланса»
«Принципы построения, техника составления бухгалтерского баланса».
Составление отчета о прибылях и убытках
	
	
	

	Раздел 3. Налогообложение организаций общественного питания
	21
	
	ОК 1 – 4, ОК 6, ОК 8, ОК 9, ОК 10, ОК 11

	3. Налогообложение организаций общественного питания
	Содержание учебного материала
	8
	
	

	
	Нормативное регулирование налогообложения предприятий
	2
	6
	

	
	Виды налогов: налог на добавленную стоимость; налог на прибыль; 
	2
	
	

	
	Налог на имущество; транспортный налог.
	2
	
	

	
	Упрощенная система налогообложения.
	2
	
	

	
	Практические занятия:
	6
	
	

	
	Изучение нормативного регулирования налогообложения предприятий
	2
	
	

	
	Расчет налога транспортный налог
	2
	
	

	
	Расчет налога на добавленную стоимость
	2
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	7
	
	

	
	Заполнить таблицу «Налогообложение предприятия». Подготовиться к семинару по темам: «Налог на добавленную стоимость»; «Налог на прибыль»; «Налог на имущество»; «Транспортный налог»
	
	
	

	Всего 
	
	180
	60
	






[bookmark: _Toc20303326]3 УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
[bookmark: _Toc20303327]3.1. Для реализации программы учебной дисциплины предусмотрено наличие учебного кабинета «Бухгалтерский учет»
Кабинет социально-экономических дисциплин № 31 на 32 посадочных места.
Доска ученическая обычная, настенная -1шт., стол преподавателя – 1шт., стул – 1 шт., учебные парты (столы) – 14 шт., 
Мультимедийное интерактивное оборудование:
Мультимедийный проектор Epson EB-965H
Проекционный экран на треноге DaLite 178х178 см
Ноутбук HP Compaq 610
[bookmark: _Toc20303328]3.2 Информационное обеспечение реализации программы
[bookmark: _Toc20303329]3.2.1	Основные источники (печатные издания)
1. Бухгалтерский учет /Богаченкко В.М.. 2015 г. – электронный ресурс http://be5.biz/ekonomika/b031/index.html
2. Бухгалтерский финансовый учет / Слесаренко Г.В., 2017г. – электронный ресурс http://be5.biz/ekonomika/b042/index.html 
3.2.2 [bookmark: _Toc20303330]Электронные издания (ресурсы)
1. Бухучет, налоги, МСФО для новичков и профессионалов! Форма доступа: http://www.snezhana.ru/
3.2.3 [bookmark: _Toc20303331]Дополнительные источники (печатные издания)
1. Перетятко М. Ю.Бухгалтерский учет в общественном питании. Учеб. пособие/ М. Ю.  Перетятко.-  Ростов н/Д: Феникс, 2008 
2. Альбом унифицированных форм первичной учетной документации по учету кассовых операций и результатов инвентаризации (утв. Постановлением Госкомстата России от 18.08.1998 N 88). 
3. Альбом унифицированных форм первичной учетной документации по учету товарно-материальных ценностей в местах хранения (утв. Постановлением Госкомстата России от 09.08.1999 N 6
4. Альбом унифицированных форм первичной учетной документации по учету торговых операций (утв. Постановлением Госкомстата России от 25.12.1998 N 132).
5. Альбом унифицированных форм первичной учетной документации по учету товарно-материальных ценностей в местах хранения (утв. Постановлением Госкомстата России от 09.08.1999 N 6
6. Гомола А.И. Бухгалтерский учет: Учеб. -7-е изд., испр и доп./ А.И. Гомола, В.Е. Кириллов, С.В.Кириллов.-  М : Академия, 2011 г.
7. Кондраков Н. П. Бухгалтерский учет: Учеб. пособие. – 5-е изд. перераб. / Н. П Кондраков. М.: Инфра – М, 2010
8. Методика учета сырья, товаров и производства в предприятиях массового питания различных форм собственности (утв. Письмом Роскомторга от 12.08.1994 N 1-1098/32-
9. Методические рекомендации по инвентаризации имущества и финансовых обязательств (утв. Приказом Минфина России от 13.06.1995 N 49).
10. Методические указания по бухгалтерскому учету материально-производственных запасов (утв. Приказом Минфина России от 28.12.2001 N 119н).
11. Налоговый кодекс Российской Федерации
12. ПБУ 1/98 "Учетная политика организации" (утв. Приказом Минфина России от 09.12.1998 N 60н).
13. ПБУ 10/99 "Расходы организации" (утв. Приказом Минфина России от 06.05.1999 N 33н)
14. ПБУ 18/02 "Учет расчетов по налогу на прибыль" (утв. Приказом Минфина России от 19.11.2002 N 114н).
15. ПБУ 3/2006 "Учет активов и обязательств, стоимость которых выражена в иностранной валюте" (утв. Приказом Минфина России от 27.11.2006 N 154н).
16. ПБУ 4/99 "Бухгалтерская отчетность организации" (утв. Приказом Минфина России от 06.07.1999 N 43н).
17. ПБУ 5/01 "Учет материально-производственных запасов" (утв. Приказом Минфина России от 09.06.2001 N 44н).
18. ПБУ 9/99 "Доходы организации" (утв. Приказом Минфина России от 06.05.1999 N32н).
19. План счетов бухгалтерского учета финансово-хозяйственной деятельности организаций и Инструкция по его применению (утв. Приказом Минфина России от 31.10.2000 N 94н).
20. Положение по ведению бухгалтерского учета и бухгалтерской отчетности (утв. Приказом Минфина России от 29.07.1998 N 34н).
21. Трудовой кодекс Российской Федерации
22. Федеральный закон от 21.11.1996 N 129-ФЗ "О бухгалтерском учете".


4 КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА

	Формы и методы оценки и контроля 
	ФОС

	Текущий контроль
	
	

	практическая работа
	1
	Критерии оценки практической работы

	тестирование
	2
	Критерии оценки

	практические задания, расчетные задачи
	3
	Эталон

	Промежуточная аттестация
	
	Зачёт по материалам стандартизированной формы (спецификация, задание, критерии оценивания):

	
	1
	тестирование

	
	2
	практическое задание
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