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1 ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 
УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
1.1 Область применения рабочей программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью основной образовательной программы в соответствии с ФГОС СПО по специальности 15.02.12 Монтаж, техническое обслуживание и ремонт промышленного оборудования (по отраслям).
1.2 Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: учебная дисциплина входит в общепрофессиональный цикл.
1.3 Цель и планируемые результаты освоения дисциплины:
	Компетенции
	Уметь
	Знать

	ОК 1 – 7, 
ПК 1.1 – 1.5,
2.1 – 2.4,
 3.1 – 3.4
	– читать кинематические схемы;
- определять параметры работы оборудования и его технические параметры
	– назначение, область применения, устройство, принципы работы оборудования;
- технические характеристики и технологические возможности промышленного оборудования;
- нормы допустимых нагрузок оборудования в процессе эксплуатации



1. 

















2 СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем
часов

	Объем образовательной нагрузки
	130

	Всего учебных занятий
	108

	в том числе:

	теоретическое обучение
	70

	лабораторные занятия (если предусмотрено)
	–

	практические занятия (если предусмотрено)
	38

	курсовая работа (проект) (если предусмотрено)
	–

	контрольная работа
	–

	самостоятельная работа 
	4

	Консультации
	10

	Промежуточная аттестация 
	8

	Форма промежуточной аттестации – экзамен


















2.2. Тематический план и содержание учебной дисциплины «ОП.07 Технологическое оборудование»

	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала и формы организации деятельности обучающихся


	Объем в часах
	Осваиваемые элементы компетенций

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1 Общие сведения о технологическом оборудовании
	16
	

	Тема 1.1. Структура
отрасли. Типы
предприятий.
Классификация
оборудования
	Содержание учебного материала
	4
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	1. Структура отрасли. Типы предприятий Структура, состояние и перспективы развития отрасли. 
2. Классификация оборудования по назначению, характеру воздействия на продукт, степени механизации и автоматизации. Основные требования, предъявляемые к технологическому оборудованию.
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	Практическая работа №1. Составление машинно-аппаратурных схем, линий производства основных видов продукции отрасли.
	4
	

	Тема 1.2. Машинно- аппаратурные схемы линий. Кинематические схемы
	Содержание учебного материала
	4
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	1. Машинно-аппаратурные схемы линий производства изделий отрасли.
2. Кинематические схемы основного оборудования пищевой промышленности. Условные обозначения элементов схем. Чтение кинематических схем.
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	Практическая работа № 2. Составление и чтение кинематических схем оборудования.
	4
	

	Раздел 2. Технологическое оборудование общего назначения
	26
	

	Тема 2.1. Насосы и насосные установки




	Содержание учебного материала
	4
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	     1. Назначение и классификация насосов. Насосная установка. Параметры работы насоса. Подача, напор, мощность насоса. Коэффициент полезного действия.
        2. Виды насосов, конструктивные особенности и область применения. Характеристика насоса. Центробежные насосы: принцип действия и конструктивные особенности. Горизонтальные насосы. Вертикальные насосы. Осевые насосы. Вихревые насосы. Поршневые насосы. Их конструктивные особенности.
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	Практическая работа №3. Составить таблицу: Классификация насосов, конструктивные особенности и область применения.
	2
	

	Тема 2.2. Оборудование для сжатия и перемещения газов

	Содержание учебного материала
	2
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	Назначение и классификация компрессоров. Поршневые компрессоры. Ротационные компрессоры: их конструктивные особенности, область применения. Винтовые компрессоры. Центробежные компрессоры. Основные параметры работы компрессора.
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	Практическая работа №4. Составить таблицу: Классификация компрессоров, конструктивные особенности и область применения.
	2
	

	Тема 2.3. Теплообменные аппараты
	Основные виды теплопередачи: теплопроводность, конвекция, излучение. Понятие о тепловодности. Теплообменные аппараты. Нормы допустимых нагрузок
	2
	

	Тема 2.4. Котельные установки




	Содержание учебного материала
	4
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	1. Назначение и классификация котельных установок. Основные элементы котельной установки. 
2. Рабочий процесс в паровой котельной установке. Топливо: его виды и краткая характеристика. Основные типы котлов. Нормы допустимых нагрузок.
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	Практическая работа № 5. Составление схемы работы паровой котельной установки
	2
	

	Тема 2.5.
Транспортное
оборудование отрасли
	Содержание учебного материала
	6
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	1.      1. Назначение и классификация транспортирующих устройств.  Конвейеры с гибким и жестким тяговым органом.
2.      2. Назначение и классификация грузоподъемных устройств.
     3.Простые грузоподъемные механизмы. Краны-штабелеры. Самоходные электро- и автопогрузчики. 
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	Практическая работа № 6.  Составление схем привода транспортирующих устройств.
	2
	

	Раздел 3.Специализированное технологическое оборудование предприятий отрасли
	67
	

	Тема 3.1.Оборудование для приёма, хранения,
подготовки и
дозирования сырья
	Содержание учебного материала
	10
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	    1. Оборудование для приема и хранения сырья. Назначение и классификация оборудования для приема и хранения сырья.
1.     2. Пневматический транспорт, классификация область применения, назначение, устройство, принцип действия, правила безопасной эксплуатации.
2.     3. Установки для приема и хранения сыпучего и жидкого сырья.
3.     4.  Оборудование для подготовки сырья. Назначение и классификация оборудования для подготовки сырья.
4.     5.  Оборудование для подготовки основного и дополнительного сырья.
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	Практическая работа № 7. Выполнение схем складов для бестарного хранения муки.
	2
	

	Тема 3.2. Оборудование для приготовления теста


	Содержание учебного материала
	4
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	1. Машины для замеса теста, классификация, устройство, принцип действия машин различного типа. 
2. Тестоприготовительные агрегаты, классификация, устройство, принцип действия агрегатов.
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	Практическая работа № 8. Выполнение схем тестоприготовительных участков
	4
	

	3 курс 5 семестр

	Тема 3.3. Оборудование для деления, формования и расстойки теста
	Содержание учебного материала
	4
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	     1. Оборудование для деления теста и формования тестовых заготовок, классификация, устройство, принцип действия.
     2. Оборудование для расстойки тестовых заготовок, классификация, устройство, принцип действия.
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	Практическая работа № 9. Выполнение схем тесторазделочных участков.
	2
	

	Тема 3.4. Хлебопекарные печи
	Содержание учебного материала
	6
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	     1. Основные и вспомогательные устройства печного агрегата, назначение, принцип действия
     2.Классификация хлебопекарных печей. Назначение, устройство, принцип действия печей с различной системой обогрева.
     3. Расстойно-печные агрегаты, устройство, назначение, принцип действия.
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	Практическая работа № 10. Расчет производительности печей, расстойно-печных агрегатов и других технических параметров печного агрегата.
	2
	

	Тема 3.5. Оборудование для производства специальных сортов хлебных изделий
	Содержание учебного материала
	8
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	     1.  Аппаратурно-технологические схемы производства бараночных изделий.
     2. Оборудование для производства бараночных изделий, устройство, принцип действия, правила эксплуатации.
     3. Аппаратурно-технологические схемы производства пряников.
     4. Оборудование для производства пряников, устройство, принцип действия, правила эксплуатации.
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	Практическая работа № 11.  Выполнение компоновки оборудования для производства бараночных изделий.
	4
	

	
	Практическая работа № 12. Выполнение компоновки оборудования для производства пряников.
	4
	

	Тема 3.6. Оборудование хлебохранилищ и экспедиций
	Содержание учебного материала
	2
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.

	
	Оборудование для транспортирования, приема и хранения готовых изделий, классификация оборудования, устройство, принцип действия. Гибкий охлаждающий конвейер, устройство, принцип действия.
	
	

	Тема 3.7 Оборудование для производства карамели и драже
	Содержание учебного материала
	2
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	      1. Аппаратурные схемы производства карамели различного вида.
      2. Оборудование для охлаждения и обработки карамельной массы, формирования карамельного жгута, назначение, устройство, принцип действия.
Оборудование для формования карамели, охлаждения и отделки карамельных изделий, назначение, устройство, принцип действия.
	
	

	Тема 3.8. Оборудование для производства шоколада и какао-порошка
	Содержание учебного материала
	4
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	       1. Аппаратурные схемы для производства шоколадных изделий и какао-порошка. Оборудование для подготовки какао-бобов к производству, устройство, принцип действия.
  Оборудование для приготовления шоколадных масс, конширования и температурной обработки, устройство, принцип действия, правила эксплуатации.
      2.  Оборудование для формования шоколадных изделий, устройство, принцип действия.
  Оборудование для производства какао-порошка, назначение, устройство, принцип действия, правила эксплуатации.
	
	

	Тема 3.9 Оборудование для производства макаронных изделий




	Содержание учебного материала 
	2
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	Классификация оборудования для производства макаронных изделий. Автоматизированные линии для производства макаронных изделий. Линии производства длинных и коротких макаронных изделий. 
Оборудование для замеса теста и формования макаронных изделий, устройство, принцип действия, правила эксплуатации.
Оборудование для резки и раскладки, для накопления и стабилизации макаронных изделий, устройство, принцип действия, правила эксплуатации.
Оборудование для накопления и стабилизации макаронных изделий, устройство, принцип действия, правила эксплуатации.
	
	

	
	Практические занятия
	
	

	
	Практическая работа № 13.  Выполнение компоновки оборудования для линий производства макаронных изделий.
	4
	

	Тема 3.10 Оборудование для завертки, фасовки и упаковки изделий хлебопекарного, кондитерского и макаронного производства
	Содержание учебного материала
	2
	ОК 01-11,
ПК 1.1.-1.3.
ПК 2.1-2.4.
ПК 3.1.-3.4.


	
	 Оборудование для завертки и фасовки изделий хлебопекарного, кондитерского и макаронного производства, классификация, назначение, устройство, принцип действия, правила эксплуатации.
Оборудование для упаковки изделий хлебопекарного, кондитерского и макаронного производства, назначение, устройство, принцип действия, правила эксплуатации.


	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся по разделу «Технологическое оборудование общего назначения»
Подготовить доклад на тему: «Специфика пищевых предприятий по отраслям».
Подготовить доклад на тему: «Методы повышения производительности, надежности и 
точности технологического оборудования».
Начертить кинематические схемы основного оборудования пищевой промышленности. Отметить условные обозначения элементов схем. Чтение кинематических схем.
Подготовить презентацию на тему: «Назначение, область применения, устройство, принципы работы оборудования» (по производству хлеба и хлебобулочных изделий, по кондитерскому производству, по макаронному производству)

	4
	

	
	Промежуточная аттестация – экзамен
	Э
	

	
	Всего
	108+4(ср)
	





3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Для реализации программы учебной дисциплины имеется учебный кабинет технологии изготовления хлебобулочных изделий, технологического оборудования.
Оборудование учебного кабинета: 
- посадочные места по количеству обучающихся;
- рабочее место преподавателя;
- комплект учебно-методической литературы;
- плакаты;
- демонстрационные модели.
Технические средства обучения: 
- персональный компьютер; 
- проектор;
- экран;

3.2. Информационное обеспечение обучения
Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы
Основные источники: 

1. Драгилев А.И., Хромеенков В.М., Чернов М.Е. Технологическое оборудоыание: хлебопекарное, макаронное и кондитерское: Учебник для студ. сред.учеб. заведений - Издательский центр «Академия», 2016
2. Сибикин М.Ю. Технологическое оборудование: учеб. для спо. - М.: ФОРУМ: ИНФРА – М, 2010 г.,399с.
2. Черпаков Б.И., Вереина Л.И. Технологическое оборудование машиностроительного производства, М.: ОИЦ «Академия», 2010 г., 416 с.
3. Черпаков Б.И. Технологическая оснастка: учебник для студентов учреждений СПО, М.: ОИЦ «Академия», 2009 г., изд-е 2-е, 288 с.
4. Моряков О.С. Оборудование машиностроительного производства: учебник для студентов учреждений СПО, Изд-во ОИЦ «Академия», 2010 г., 256 с.

Дополнительные источники: 
1. Практикум по оборудованию для производства хлеба, кондитерских и макаронных изделий (Технологии хлебобулочных изделий) Л. П. Пащенко, Т.В. Санина, Л. И. Столярова и др. _М.: КолосС, 2008. – 215 с.
2. Аверьянов О.И. Аверьянова И.О. Клепиков В.В. Технологическое оборудование
- М.: ФОРУМ :    ИНФРА – М, 2007 г., 240с.



3.2.1. Печатные издания
1. Адаскин А.М., Колесов Н.В. Современный режущий инструмент 2013 (3-ее изд. ст.) ИЦ «Академия» 
2. Багдасарова Т.А. Допуски и технические измерения. Рабочая тетрадь 2013 (7-ое изд. ст.) ИЦ «Академия» 
3. Заплатин В.Н. (под ред.) Справочное пособие по материаловедению (металлообработка) 2014 (5-ое изд. ст.) ИЦ «Академия» 
4. Заплатин В.Н. (под ред.) Лабораторный практикум по материаловедению в машиностроении и металлообработке 2014 (3-ее изд. ст.) ИЦ «Академия» 
5. Минько В.М. Охрана труда в машиностроении ППССЗ 2015(5-ое изд. ис.) ИЦ «Академия» 
6. Исаев Ю.М. Коренев В.П. Гидравлика и гидропневмопривод 2014 (4-ое изд. ст.) ОИЦ «Академия»
Список может быть расширен в соответствии с профильной направленностью программы










4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	Результаты обучения
	Критерии оценки
	Методы оценки

	Умения
	Практические работы №1; №2


	читать кинематические схемы
	Демонстрировать знание условных обозначений
	

	определять параметры работы оборудования и его технические возможности
	Демонстрирует умение определять необходимые параметры работы оборудования
	

	Знания
	Оценка результатов деятельности обучающегося при выполнении и защите результатов
практических занятий, 
оценка решений ситуационных задач,
экзамен

	назначение, область применения, устройство, принципы работы оборудования
	75% правильных ответов

	

	технические характеристики и технологические возможности промышленного оборудования
	75% правильных ответов

	

	нормы допустимых нагрузок оборудования в процессе эксплуатации
	75% правильных ответов
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