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Выполнение работ по профессии «Кондитер» 236 236 66 8 36 0 72 36

ПК 1.1
МДК.01 Выполнение инструкций и заданий кондитера 

по организации рабочего места
6 6 4 2

ПК 1.1-1.3, 

ПК 2.1 -2.8, 

ПК 3.1-3.4, 

ПК 4.1-4.4

МДК. 02Выполнение заданий кондитера по 

изготовлению, презентации и продаже теста, 

полуфабрикатов, кондитерской и шоколадной 

продукции

100 100 58 6 36

МДК. 03 Нормативные правовые акты, 

регулирующие деятельность организаций питания
2 2 2

ПК 1.1 – 

4.5
Учебная практика 72 72 72

ПК 1.1 – 

4.5
Производственная практика 36 36 36

Самостоятельная работа 2 2 2

Теоретическая часть квалификационного экзамена по

профессии «Кондитер»
8 8

Практическая часть квалификационного экзамена по 

профессии «Кондитер»
10 10

Занятия во взаимодействии с преподавателем, часов

Нагрузка на МДК, часов Нагрузка по практики, 

часов
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